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1. общие положенця
1,1, Настоящее Положение рzвработЕlIIо в соответствии со статъей З7 <Оргаrrизациrl питаниrIОбУЧаЮЩИХСЯ> ФеДеРалънJй-,Ьоrrч }l! 273-Фз от zg.tz.zi{zг коб образовании вРоссийской Федерациш с измененшIми от ý з"rу;;;'Ъц года, саЕитарЕо-ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИМИ ПРаВИЛаМИ И ЕОРМtu\{И СаgПиЁ 

-'i.зБ.iis90-20 
,,санитаiно_ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИе ТРебОВаНИЯ К оргЕlIIизации обществйо"Ь"lrr** *ас"о.ци",,,IIорм{lп{и СапПиН 2,4,3648-20 <Санитарпо-эпидемиологические 

требовапиrI к оргzlнизациямвоспитани,I и обучения, отдьIхз 
_ 
и оздоровлениlI детей ; молодежи)), ПриказомМИНЗДРаВСОЦР..ВИТИll РОссии tr 

?11" "-Ф;;;;;ки россии л!178 от 11.0з.2012г кобутверждении методических рекомендаций ,rо' ор"*изации питаfiия обучающихся и;;Ё#ffiЁriЁ JfJ"TJTж.H}I учрешдений>, 6"д"р*"""* закоЕом лЬ 29-ФЗ от
года), а также УЬом.общеобраз#Н#ffi:rНiffi:ов> (в реДакции от 1 лlваря-2022
1,2, ,Щанньй локальньй uo, о"Ё,дЪ*", осIIовные цели и задачи производственЕого KoHTpoJUIза органИзациеЙ и качестВом питtlниrl, устчlнавливает объекiы и Ъубъект"r коЕц)оJUI,оргЕlнизЕulиоЕные меТоды' ВиДы и его фЬ";;, 

';;анаВливает 

права и ответственностъучастников производствеIIЕого KoHTpoJUI, реглап{ентирует документацию по вопро"аморганизации питаЕиrI в общеобразовательной организации.1.3. Контроль за оргtшизацией и качеством питаниrI в Iцколе предусматривает проведение4щ{и}Iистрацией и ответствеЕо"ry" лицtlми, закрепленными прикttзtш,lи дире.ктораОбЩеОбРаЗОВаТеJЬНОй ОРГаНИЗ*"" c*o"r..""t оо Бr"ро* за организацией и качеriтвойпитtlЕиll, бракеракУ готовой продукции), наблюдепий, оЬслЙвапий, проверок,осуществJUIемьIх в пределах компетенции за соб.тподением работн"й", участвующими восуществлении процесса питtuIи,I, законодательЕьж И нормативно-прzlвовьD( актовРоссийской Фелераlии в сфере пит€lниrl обучающи*Ъ" **оrr"r, а *кже локtlльЕьD( актов
;LT::ffi:"#"HHr"". 

ор"й"'uT "", ВкJIюч€и прикЕtзы, распоряжени,I и решения
1,4, РезуЛьтатоМ KoHTpojUI явJUIется ЕlIItшиз и пршUIтие упрЕlвленческих решений посовершеЕствовttнию оргаЕизации и уJIучшеЕию качества питаЕия в общеобразовательнойоргtшизации.

2. Щель и осповные задачи контроля

fi ffi ;#н#lж*ж::***:о""*;;;;;;;";ffi Ёffi ":ffi;ъffiтffi "тж;ХТ.r:::1*иявобщеобразовательнойорган".uоr".))
KoHTpoJIь исполIIени,I нормативно-технических исЕlнитарного закоIIодательства Российскоt Оед.рЙ"";

методических документов

иньrх ЕормативЕо-прtlвовьD(
, качественного питанйя Ё

вьUIвление нарушений и неисполнений приказов и-актов шкоJIы в части оргtlнизации и обеспечения
общеобразовательноt организаlцаи;

a

a

fr#;r.ЖН}; 
ЛеЖаЩИХ В осIIове нарушепий и пршuIтие мер по их

аНаПИЗ И ОЦеНКа ypoBE I профессиоIIЕtлизма лиц, участвующих 
" обaarr.ia"""качественЕого питalниrl, по результатап{ их прzжтической деятельЕости;tlнЕlлиз результатов._реЕuIизации прикщов и иЕьж Еормативно-пр€вовьIх Ежтовобщеобразоватольной организац"", Ъч."*ч их эффективIIости;вьUIвление положитеJIьЕого опъпа в оргЕlнизации качественного питtlЕия споследующей разработкой предrожеrrий rо ..о рu..rро.rраЕению;оказаЕие методичеСкой помоЩи всеМ участцr** орiчrизации процесса питЕlIIиlI;совершеЕствовани,I мехацизма оргЕlIIизации и удучшеЕия качества питанй ЁоргtшизаЦии, осуществляющей образовательЕую деятельность.



относят:
о tIомещенияпищеблока;
. школьнм столовая;
. технологическоеоборудовапие;
' рабо,пrе местаучастЕиков оргЕlIIизации питаниrI в школе;о сцрье,готовtUIпродукция;

отходы производства.
3.2. Контроrпо подвергаются:

оформления сопроводительпой документации, маркировка продуктов питаIIи,I;пок€ватеJIи качества и безопасности продуктов;

H##rl 
ПРЕlВИЛЬность ведеЕиrI 

" форrо"й ооr.у*ентации на пищеблоке,
о потоЕIностьприготовлениrIпродуктовпитаЕия;' 

:i;f,]},'"o""' ДеЗИНфеКЦИИ ПОСУДЫ, столовьIх приборов на пищеблоке, в
. условиlI и сроки xpallelrиrl продуктов;' 

ýffih;ХРаНеЕИЯ 
ДеЗИНфИЦИРУющ,Iх и моющих средств Еа пищеблоке,

, соб,тшодение требований и Еорм СанГfuн 2.з/2.4.з590-20 кСанитарно-ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИе ТРебОВаНИЯ К ОРГaШизации общественного питtlниrlнаселеЕи,ID при приготовлеЕии и вьтдаче готовой продукции;, исправность холодильЕого, техЕологического оборудоваIrиrI;, личн€UI гигиен4 прохождение гигиенической подготовки ц Еtттестации,медициЕский осмотр, вztкцинации сотрудшк€lп{и школы;, дезинфицируюIщrе мероцриятиrI, 
"""ф*"""r" уборки, текущ€и уборка папищеблоке, пIкоJIьной столовой.

3.3.
. изучеЕиедокументации;
. обследовЕtIIиепищеблока;

' 
;l'#ЁНХ""fiJ"Ё*изацией производствеIIIIого процесса и процесса питанLIя ý. беседа с персонЕrпом;

. ревизиrlj'
, иЕструментальпьй метод (с использовtlЕием коЕтрольно-измеритеJIьньж прибюров) иинъD( прtlвомерЕьD( методов, способствующих достижению цели KoHTpoJUI.з,4, Контроль осуществJUIется в виде вьшолнениrI ежедIIевIIьIх функциональньD(обязанностей комиссией по коЕтроJIю за организацией и качеar*о, .r"r**, бракеражсуГОТОВОй ПРОДУКции, а ft*же плЕlIIовых или оперативных проверок. 

tИТ'lНИ'I' .Pa*epaxq
3.5. ГIланОвые проверки осуществJUIютсЯ в соответСтвии с утвершдеЕньш директором шкоJIыПланоМ производСтвеIfiIогО KoIITpoJUI за оргzlниЗациеЙ и качеством питrlния на учебньй год(Прuлоэrcенuе 1), которъй разрабатьтвается с учетом Програirлмы производствеЕIIогокоЕц)оJUI за соб,rлодениеМ санитарньЖ прЕtвиЛ И выполнеЕиеМ сапиtЬрно=противо9пидемиологических (профилактич99ких) Ъ.ро.rр"о"й и доводится до сведоЕиrIвсех чпенов коллектива общеобразовательцой оргьизuцr".raрaд Еачалом учебного года.
i;';."ff*Жl'i."#ffro;;жf KoHTPojUI нtlходятся в компетонции директора



3,7, оперативlые проверки проводятся с целью поJfччениg тlшr{,^*--^--ОРГаfiИЗаЦИИ 
_ПИТаНИrI в оdщеобразовательноо 'Y_:"О"" ИНфОРМаЦИИ о ходе и результатахKoIrTPoJuI требуют оперативII;;-;;""#::::Yл ОРГЕlНизации. ре

ПРОu.р"rфм в ходе изучения 
"""*""Т*еЕИ'I 

ПРеДЛОЖСНИй 

" .*.*Жi,"Hd:rTJ#1:
3.8. По совокчпно"r",;;-;:^'i:'*DvlIРUUа' 

---' -tvДvуDlv Uлl

:q*;uрйЪЪ*tiiiНШЖа,НfrЁЖ;:хТfJi;Jl"Т3J-""}""}1НJ.li*"п.'""Ь"
З.9. Адплинис
директоро" #НТ,"hi"НЖ.""" За ОРГаЕИЗациеt 

" -йЪ;;;;.r""** осуществJиетсяплtlпу кон"роля, иJIи в aоо, 
директора в pElMKax полЕомочий, aoaoua"o утвер)щдешIомуорг€}Еизаци,. 

--"', ,LJIIL ,' UOответствии с прикulзом л"рa*"фu общеобразъвательной
3, 1 0.,ЩЛЯ 

"Ч,:::"::1ИЯ ДрУгих 
_"л1:" :оЕтроля оргаЕизовътRulются: 

tr
За ОРГtШИЗаЦИей r *ч"..r"Ьr 

"""ЪЙ];ifr:;;^ТТЖr"ТТ:l 
комиссией по контроJIюкоторой опредеJI,Iются И ,r"**, 

бракераЖсу готовоЙ ,rр"оуй"", состtlв и поJIномочия,

н'*:rанъ *я# " 
ъ"#х"хжн#;, 

"":н#"ж "ж*нi{-: *K:H*h:;
3.11. ответственнъй за осуществпетттrF пh^r,^*^--ДИректора""rЙ-6;*ii;.'"'*еСТВЛеЕИе ПРОИЗВОДСТВенпого KoHTpoJuI заrчrестйте.гв3.12. Щолжностfiые лица, на кот
ОРГаIIИЗаЦией питания в школе 

"":f,i}"1ЖН'J#r9*ЖrН 
осуществлецию KoHTpoJuI за. директор общеобразовательЕой организации;. старш€ш медициЕскЕUI сестра (медицинский 

работник);. кIIадовщик; п----дддчlцlдl р4uч.rник,r;. заy:ститольдиректора 
по АХР (завхоз);. контрzжтньй управляrощий; ' 

-. социЕUIьцьй педагог;
. кIIасспыеруководитеJIи.

3,13, Лица, осуществJIяющие коцтроJIь на пищеблоке школы должны бЁпжý#;11тХн"жЖ.ъо"".,."""""дйL"ующимиоо"**Н,iiнii1,lfr 
#}:директора по АХр (завхоза). 

астоящего пуIIкта Положения 
"Ъ.оБu.r"" на заil{еститеJIrI

3.1а.
. утверщценпьйоо*про"йд"твеIIЕогокоЕтроJUI;. прикц} по общеобразовательЕоt ор"ч"r.чцrrl'' обращение родителей (законньтх .,р"д.ьrтелеф обучающихся и работпиков

общеобоа
,,r*""ilЪ1].i#,l1Н}iХiХ;iЖr.ffi".Ж;,жжi*#*"-]""фор,чц"ю,".r*uо
документацию. о,

IfЯчFffi.ffi;####"*Н;ffi#НЖ;";;'"*,.'"J,J=.uо"оФедерации
отчетЕаIIдокумеIIтация,стtlвитсявизвестно.r"оrо.о"fr 

iЁПЖ]iНЖ;3iЪТ"Ж*
4. ответствецность и контроль за оргаЕизациеЙ питапия
1;L;.*fiЖ:'";Lъ"у.fiж*:*Т:":r#;i*fuнж"I;*хж^*организации
питЕlния детей в оГ
ц z р"й*""*"iрЁххНН".Ж iТЪННlа* *;;"-: :,,-:- 

сть За органиЗ ацию

пищеблока,КIIаДоВщикомвобщеобразовательЕоtор"#1i,ffiЖriЖЖ#Т,"*ж;нffi
ИIIСТРУКЦИЯХ.

i;l;"i"ll?ig ;:ового 
года директором школы издается прикtr} о

участвующих "' Ш,- flЪ;rОuТ|ОuП.ЗОВаТеЛЬ}IОf,' 
организ&ции, о "ЖХГХК":r#:фУнкциональпые обrзанности. итания обУчающихся школы, опреде*rо"i;;-- i{



i;i.Н;'#Ж;il###'ffi;l#i"т#j":Lт::u::::тельнойоргulнизацииосуществJLtют
ЁLЖfi ##ЖЖ:"l"Ж*ЫЯ**ж'"J*чтЁЁЁХХ#:L.Т"":lffi Ж:Н:Ж,Т'ЪЖffi""Тчнж,:ff *::",,'.#l,"#ffiffi;}}}ii1;1x#H;#.;Жffi,""Ж"""у,.I1,, J::*;ф*ЬЖ;1 Н#ffi?'"JXH:i
9 |щlо 

бпазовательIIоt 
"р.*r. ",,"r.

за

в Уставе
4.5.

. обеспечеЕия пищеблоi<а обйеобрЕвовательЕой организации и мест приема пишиff;н*ым количеством столовой и IqrхонноП 
"*уд"i-""й*"*"й, санитарно-,вьшолп."ffi ig;"ffii:Ъ";ЬН:*iРr#::Ти:миуборочпьпrл"о"""чрЬr;

. fi"l'J#,ЭНеРГеТИЧеСКойцЙ"о.r"дIевногоочr,пlllОu?' 
НОРМ ПОТРебЛеН* 

""Щ.""о
+'о'коiilffi НffiЖ;_:ffi 

'#:#:ЁЁЧаЁ#:У#i"";,*rпродуктовпитания

':}:?:ffi?#О"ЁП"" 

ЛО*У""'uЦч_т_:.r*чr*u 
"u.rpu"o 

постtlвки продуктов питаЕи,I.
продукции .*"о"""хl"J|lЬ:i 

"Т"Жl'S:::-:11-л":""" 
пит€lни'I, бракераясу готовой

прод.чкции тЕжже проверяет:
, сопроводительЕую документацт. 

"ч 
постtlвкУ продуктов питztниrl, сырья (с калqдой

_ ёffi#flЬ"ХlЁХii}#;Жk"Яtrffi:' "u**"",., заполня,I журнал
, условия трilнспортировки ках(дои 

"о"у"urойt rruр""", проверяет и cocTaBJUIeT актыПРИ ВЬUIВЛеНИИ Еарушений; 
LLgYLIlrL' lrРUшСРЯОТ И С

, рациоЕ питаЕиrI, сверяrI его с основIIым двуюIедеJIьным и ежедЕевЕым меню;о I',U'"IM. техЕологической и нормативIIо-тепIической докумarrчц"",u пищеблоке;о ежедЕевно сверяет з€lкпадку цродуктов пит€lЕиrl с меЕю;о соответствие приготовлеЕия бrrrода т9хнолоrической карте; * -ьо помещ"** 
ч_ храЕеIrи,I продуктов, холодильЕое оборудование (моrрозильные

;жfJhrlЗffifi:*оu"Н и сроков реализации, ежедIIевно зЕlполня,I
осуществJuIет ежедIIевньй визуа,tьньй конц)оль условий труда в производствепнойсреде пищеблока и школьной столовой;
визу€rльно коЕтролируют ежедIIевIIое состояЕие помещений пищеблока, столовой, атЕжже 1 раз в ЕедеJIю 

- 
иIIвеЕтарь и оборуд""";;;-;;;еблока;

осматривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пищи, з€lполпяrl Гигиенический]цсурЕал (сотрудники), проверяет с€lЕитарные кЕижки;

;:ХЖ:":ЖХНВОЭПИДеМических мероприrIтий на пищеблоке, столовой _ 1 раз воорuоо"**;й^{"ffi"#ffi .#::Нo;Н:##:-уоорЙ,--""iоiо.""}.tета,
ежедневЕо сверяет континген, .rй"*щихся детей с Приказом об организациипитЕlIIиlI, списком детей, питающихся бесплатно,- документы, подтвершд€tющие
;Ж;":'"t"' 

ПОДТВеРЖДitЮЩИе документы об 
-организации 

и}IдивидуtuьЕого
соответствие ежедIIевIIого режима питаЕия с графиком приема пшщ{;еЖеДIIеВIIую гигиену приема пищи, coc'tl'Juul *r";;;*.lT#;^питtlния. 

_,_-- __дrчlд, wvд(lt,Jll)l, акты по проВерке орГаПИЗации

a

a

;r* |ф



4,9, Лицо, ответственЕое за оргаЕиза_цию питаниjI, осуществлrIет учет питающихся ДQтей в
)IсурЕапе питаЕия, которьй доож," бьrгь прошнуро"u*, проIIумеровЕlн, скреплен печатъю иr,trхс;fl "r"т#J:о*:,9:::11увательпойЬр.*,-.ЙЙ.

за достоверностъ излагаемьD( фактов, представjulемьж в справках, akftlx по итогам#"т#жffirии и качества питаrrия в общеобр*Ь"чr"оu"ой организации;
контроJIьн"*on"o"Ti#lXX] 

К ПРОВеРЯеМОМУ РuбО'*"*у во 
"рем" проведени,I

за качественЕую подготовку к проведению проверки деятельЕости работника;за обосповtlнность вътRодов по итогап{ проверки.

о

a

;;ffi:d'"ТЖ"СКУю де"тел""ост" рuбо"п"оо";1i};",Ж#г,Ё:ж; в

;Ыfi ж:lъЁ.'н#ffifi g*#""1'ffi #*:':;-*":*i*ж",н#
О'Щ'бооuч 

" ",оiЬ"ую, ор*lЕ***#"J",ffi Ъ"ffiЖ:;"r ;}"#h :ffi 
"Ё#*Тr"l'flТ##: 

С ДеТЬМИ по вопросtlм ор*lнизации питаЕия, пабrподениео делать вьводьj и приЕимать управленческие решения.5'2' Ьqеrдо*", 
lеЕи'L 

i.{; }о зЕать срокиконтроля и критерии оценки его деятеJьIIости;. знать цель, содержание, виды, формы 
" 

*aroo'"r r.oETpoJIrI;

: ffi;fir;;'; ЖЖrfi*;о""*оо*и 
и рекомеЕдациями проверяюIщж лиц;

. fr аДМИНистративIIого KoHTpoJuI. 
ТРУДОВЫМ СПОР€lП{ ПРИ ЕеСОГЛu'"" 

" РеЗУЛьтатами
б. Щокумецтация

i:,TfrH".ý}.#:::-1 j.рj:.:лт.зенпогоконтроля

коЕц)оле за орг€lцизаrтией и качеством

организацией и качеством питанияr

Положение об организации пит€tЕиrl ";ffiЕастоящее Положение о производственном
питаниrI в школе;
Положепие о комиссии по контроJIю за
!гакепажу готовой продукции. 

------r

Положение о школьнЪй столовой;
договоры на постЕlвкУ продуктов питаЕиrI;
Гигиенический журнал t.оЬуоrЙ,
основное 2-х недельное меню, вк'ючающее меню дJUI возрастной группы детей (от 7до 12 лет и от 12 лет и старше), технологилrеские карты кулинарЕьD( изделий (бпод);

iЖi;Н""ЪТЪ;ffi Нfffr J;ооочбтподЙ;йтпойгрупп;;;ф;;,ц"*.,(о,Ведомость K.IITp^.JUI за рационоМ пит:шиrI детей (Приложение N13 кff#:*:ffi}К:}#У* ЪО"**'тся мешlабоrr"*о* шооr,", *чrqд",. z_ t о
Журнал учета посещаемОСТи детей; 

.л_ ._ i}
Ж#Ь,бРаКеРаЖа 

Скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с
журнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с Саппин);
ЖЪi;*а 

ТеМПеРаТУРЕОГО Режима холодильпого оборудования (в соответствии с

б.l.

a

о

a

a

a

a

a

о

о

о



' Ж;#rЁ* ТеМПеРаТУРЫ И влажЕости в скпадских помещециrtх (в соответствии с, Журнал учета калорийности (расчет и оцеIrка использоваЕного па одного ребенкаiirffiIННЪХi::Н"":ffi;fi нж;lъ *""*ся один раз в 1 0 дней, оод.й
ПИЩеВЬIХ ВеЩеств.rроrод""Ь, ежемесячrrо); 

ПаНИЯ И СОДеРЖаНИя в нем осноЁньпс, Журпшl учета рабоr:, ой-йидrой о*о", на пищеблоке;

. " 

'_ ёlЁН;Нix:"""t УО"РЙ, 
"'ОО*о"" y""r.bopuoo"o" оо.уд"r, столовьтх приборов,

б.2. Певеченъ прrжазов:

: 3U f,]ý:ffi:,ии 
и введеЕие в действие настоящего ПоложениrI;

:q**ф*Ъi"J**iХiЪЪ;|ffi.f,,"-" 
z-" 

-iJo,o",,o,o 
меЕю для обучающихся. об оргаЕизации лечебпбго 

" о"."r"""кого питаниrI детей;. 
!_КОНтроле за организацией питания;

: OU Утвер)цдении режима пит€шия;

7. Заключительные полол(ения
7.1. Настоящее ПоложеЕие явJuIется

tr-Ч}Ъ;:т#Н#я*Н;;"g#*},ffi'Ж?'.Ж;?НаТ"хЖ.ТхТ:}.1#:f 
ffi nxJ;7.2. Все изменен

л*"нн*ý#*т;###*rffiп,*#Ъ#l""а";*:*##Н,"#"*Т#{положению приниil:Ъ;"# ffiffi ffi ;:Хfl-Ётт#ffi;о^' .,. 7. 1 
"";;;;;;;п*о*""*. 

-- 
_ 

" 

",,i
разделов)вповойреДакции'р,о"*уЬмредакци,I*r""*хl:frЖ"Ж:""Ъ"у"*Ё*i,



Пршлоаrcенае 1

план производственного контроля за организацией питаниявМоУсшлЁ1

Объект контроля

I. Входпой коптроль качества 
" 

U",
продовольствеццого a"rо'"""ости 

поступающего па пищеблок, Р"l и пищевых проryктов
,щоrсументация поставIщrка на
прЕlво цост€lвки продуктов
пиftцIиrI

При зашпочеЕии
коIIтр€lктов

,Щиректор,
контрактньй
управляющий

Контракi@Б

продуктов питаЕиrI

сопроводите.rьная
документаII ия Еа поставку
продуктов питаIrия, сыръя

Кu"qдч"
поступ€lющ€ц
партиrI

комиссйБ
коптролю за
организацией и
качеством
IIитilЕия,
бракерахсу
готовой

трtшспортные
IIакJIадЕые, 

_*
)шсурнал

бракеража
скоропортящейся
пищевой

Условия траЕспортировки
Кчжд*
поступilющм
партиrI

коми.си"--*Б
контроJIю за
оргапизацией и
качеством
питаЕиlI,
бракеражу
готовой

Акт (при
выявлении
нарушений)

2. Коптроль качества и безопасносIl Ъ ВЫrryскаемой продукции

Качество готовой продукции Ежедневно

Комиссия-й
коцтроJIю за
организацией и
качеством
питаЕиrt,
бракераку
готовой

Журнал бракеража
готовой проду-кц

Ежедневно

КОМИССИЯБ
коЕц)оJIю за
организацией и
качеством
пит€tния,
бракеражсу
готовой

Наличие
маркировки Еа
пробах



Рацион питания Постояпно

КОМИССИЯ ПБ
контроJIю за
оргаЕизацией и
качеством
пит€lЕи&
бракерахсу готовой

налиtпrе техЕологической и
пормативЕо технической
доIсумеIrтации

Постоянно

Комиссия-й
конц)олю за
организацией и
качеством
питаниrI,
бракеражсу готовой

технологические
карты

Закладка продуктов питЕl}IиrI Ежедпевно

Комиссияй
коптролю за
организацией и
качеством
питЕlIIия,
бракерахqу готовой

Соответствие приготовлециrI
оJIюда технологической карте Постоянно

Комиссияй
контролю за
оргаЕизацией и
качеством
питаЕия,

техrrологические
карты

Пом.щенййБййЙ
продуктов, соб.тподеuие
условий и сроков реЕuIизации

ЕжедцевнБ

коIIтроJIю за
оргЕlнизацией и
качеством
пит€lЕиrI,

Комиссия-й

бракералсу

температуры и
ВЛtDКЕIОСТИ В
скJIадских
помещенил(

Журнал уffi

Ежедневно

контроJIю за
организацией и
качеством
питzlЕиrl,
бракеражу готовой

КОМИССИЯБ Журнал учеЙ

бракеражу



S. K""rp

пРоизводственншI среда
пидеблока

ЕжеднБй КомисiйБ
контроJIю за
организацией и
качеством
питаЕия,
бракералсу готовой

ВизуйiБй

производствеЕнzш среда
столовой, буфетной

ЕжеднеБй комис"ББ
коIrтролю за
организацией и
качеством
питаЕиjI,
бракеражу готовой

ВизуапьнЙ

1 раз в недй Комисси?й
КОIIТРОJIЮ За
оргапизацией и
качеством
питilЕиr[,
бракералсу готовой
цроltукции

ВизуальнЙ

СостояниГййfrБй
ПИЩ4бЛОка, IцкольЕой
столQвой

Ежедцевно КОМИССИЯБ
контролю за
организацией и
качеством
питания,

ВизуальнЙ

Соrруд*"йййБйu,
р€}здацIики пипи

ЕжеднеББ Комиссия-й
коIIтролю за
организацией и
качеством
питзl}Iия,
бракералсу готовой

СапитарнiБ
кIlижки,
гигиепический
журЕал

противоэпидемических
меропрдятий на пищеблоке,
в столорой

1 раз в ""Б КОМИССИЯ ПБ
коIiтроJIю за
оргtшизациейп
качеством
питЕlIIия,
бракерахсу готовой
продукции

ИнструкцЙ
)IсурЕал
генеральной
уборки, ведомостъ
учета обработки
посуды, столовьж
приборов,



коп"rп.й.rйййrй
ЕжеднББ КОМИССИЯБ

коЕтролю за
оргаIIизацией и
качеством
пит:lния,
бракеражу готовой
ПРОД/кции

организации
питЕlЕия, список
детей, питающrхся
оесплатно,
докумеIIты,
подтверх(д€lющие
статус семъи;
ПОдтвер)щд€lющие

документы об
оргЕlIIизации
иIIдивидуtшьного

ЕжеднЪйБ КОМИССЙЯБ
коЕц)олю за
организацией и
качеством
питаниjI,

Грабик приЙ

ГигиенафиЫiЙfr
ЕжеднеББ комисйБ

контролю за
организацией и
качеством
питtlЕиrl,
бракералсу готовой

Акты пофБвфБ
орг€lнизации
питаниrI

8.1.

бракеражсу

_l
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